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Emergenza amblentale
lo spreco del cibo

IL PUNTO DI PARTENZA

LO SPRECO DEL CIBO:
-COME E IN QUALE FASE VIENE SPRECATO IL CIBG \\4a

-COME SI POTREBBE RIDURRE LO SPRECO

ALIMENTARE?
-LA NOSTRA IDEA
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Quanti colori Quanta frutta e
utilizziamo a verdura finisce
scuola? Al &--2z2*. .0/
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NEI MERCATI
ORTOFRUTTICOLI

/" TEAM DI VOLONTARI

Raccolta di frutta e

verdura poco
presentabile perch

é

troppo matura o

ROVINATA







Cavolo rosso
+ limone =
fucsia

TEAM DI chimici
organici

realizzazione del
colori naturali,
attraverso miscele e
Indicatori, ovvero
sostanze che cambiano
colore al variare del

A




/ TEAM DI

Tipografi:

funzione di
ritaglio e
confezionamento

del prodotto

finale.



TEAMDI ArtISTI e GRAFICI




TEAM DI Addetti alla modellazione, cottura e
decorazione di manufatti in pasta di sale




TEAM DI
hobbisti e

creativi:
Colorazione e
decorazione di
uova in modo
naturale.




